
RM101 & RM102 
Descortezadoras manuales  
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Aplicables para todo tipo de trabajos de pelado de canales, piezas y  
jamones, tanto frescos como curados, obteniendo una gran  calidad  
en el acabado. 
 

• No precisan personal cualificado 

• Alto rendimiento productivo 

• Bajo porcentaje de mermas 
RM101 

Datos técnicos       
         

• Cabezal construido en acero inoxidable 

• Rodillo enteramente metálico 

• Potencia: 0’9CV 

• Consumo de aire (6 bar)  
RM101: 0’7m3/min 
RM102: 0’5m3/min 

• Velocidad del rodillo 
RM101: 400rpm 
RM102: 450rpm         

• Peso: 1’7kg         RM102 
 

 

  

 

RM101 & RM102  

Hand Held Skinners 

 
 
Applicable to all kind of skinning works of carcass, pieces and curing and fresh 
hams, getting a high quality on the final effect given. 
 

• It’s not necessary qualified staff 

• Good productive output 

• Low percentage of shrinkage 
 

Technical Data 
 

• Headstock made in stainless steel 

• Metallic dentated roller 

• Air motor: 0’9 HP 

• Air consumption (6 bar)  
RM101: 0’7 m3/min 
RM102: 0’5 m3/min 

• Roller speed      
RM101: 400 rpm 
RM102: 450 rpm 

• Weight: 1’7kg      


